GATEAUALADBETTERAVEROUGE ET AU
CHOCOLAT

® 2504 %00 g de betterave rouge cuite
o 7Ogcreme liquide

® 2004250gchocolat

o 3 ceufs

* 100gde poudre d’amandes

o 8 glevure chimique

o i pincéedefleurde sel

e i cac extraitvanille ou 1 sachet de sucre vanillé

[Faire fondre le chocolat au bain marie (en gardcr un peu pour le glaqage) et laissez refroidir.
Fouet’ccz les ceufs et ajoutez-y la betterave en Puréc‘

/Ajoutez lc chocolat re]croi&i et Ia Poudrc cl’amancles + Ievurc et chr de sc]A

Cuire30mina i 70"C‘

Deémoulezle gateau refroidi et faire un glagage avec du chocolat fondu.



